Todos os precos sao dados em euros (€) e incluem IVA a taxa legal em vigor
All given prices are in euros (€) and include VAT at the legal rate

Menu Vegan a pedido
Vegan & Gluten Free Menu available on request

Dificuldade em ler? Podemos ajudar! &0
Can’t read this? We can help!



CRIATIVIDADE, RESPONSABILIDADE, LEGADO
CREATIVITY, RESPONSIBILITY, LEGACY

Desenvolvemos uma matriz de trabalho em torno daquilo que nos rodeia.
Num pais geograficamente tdo pequeno, mas tdo diverso e distinto, o didlogo com quem nos
faz chegar, o melhor de si, é uma constante forma de estar.
Our work is created and developed by the environment that surrounds us.
In such a small country, yet so unique and distinct, staying close to the ones that provide us
the best they have and can is a constant way of being

Acreditar que existe um momento, uma época para cada produto, garante-nos o melhor
para nds e para quem nos visita!
We believe there is an ideal moment and season for every product, one that ensures us we are
only delivering the very best to the dinners visiting us!

O caminho faz-se com a colaboragao de:
This is only possible with the collaboration of our finest producers:

A Cerquinha, Grandola - Frutas e Horticolas, Fruits and Greens
Quintal Urbano, Lisboa — Germinados, Sprouts
Neptunpearl, Setubal — Ostras, Algas e Halofitas, Oysters, Seaweed and Halophytes
Padaria Massa Mae, Lisboa - Pao de Fermentacao Longa, Sourdough Bread
SEL, Estremoz - Porco alentejano, Alentejo Pork
Linda Rosa, Barcelos -Vaca Minhota e Galega, Beef from Minho and Galega breed
Nutrifresco, Albufeira - Peixe, Marisco, Bivalves e Plantas Halofitas
Fish, Seafood, Bivalves and Halophyte Plants
Fungifresh, Braga - Cogumelos Silvestres, Wild Mushrooms
Queijaria Simdes, Azeitao - Queijo de Ovelha, Sheep Cheese
Queijaria Ortodoxo, Azeitao - Queijo de Cabra e Vaca, Goat and Cow Cheese
Segredos da Vila, Montemuro - Queijo fresco e Requeijao, Cottage Cheese
Arroz Galeirao, Foz do Mondego - Arroz Carolino, “Carolino” Rice

A todos eles, agradecemos o facto de podermos ter produtos de cariz local, nacional,
respeitando a origem e o meio onde se inserem.
To all of them, our appreciation for being able to cook with local and unique products, always
respecting their origin and the environment where they are produced and created



SNACKS

2 pegas ® 2 pieces

Peixinhos da Horta de Alho Selvagem e Bulh3o Pato &% &
Wild Garlic Deep Fried & “Bulhdo Pato” Sauce
9,00

Polvo Grelhado, Chimichurri Fumado e Caril Verde
Grilled Octopus, Smoked Chimichurri & Green Curry
13,00

Gamba, Endivias e Yuzu &
Prawn, Endives & Yuzu
12,00

Tosta de Percebes Fumados <%
Smoked Barnacles on Toast
12,00

Ostra da Ria Formosa, Yuzukosho de Roma e Algas i
Oyster from Ria Formosa, Pommegranate & Seaweed
11,00

Rissol de Castanhas a Bairrada e Presa de Coentrada
Chestnut Rissole,’Bairrada Sauce’, Pork & Coriander
11,00

COUVERT

P3o de Trigo e Aveia Massa Mae, Crackers de algas e Manteiga Artesanal<p
Wheat and Oats Sourdough, Seaweed Crackers & Artisan Butter

ENTRADAS STARTERS

Cogumelos, Manteiga de Cabra e Papada fumada (¢ <%
Mushrooms, Goat Butter & Smoked Pork Jowl
20,00

Camar3o Violeta, Acorda de algas e Beldroegas de Inverno“d®
Red Shrimp, Seaweed Mashbread & Purslane
27,00

Lula Grelhada, Feijdo Verde, Grelos e Algas Q0
Grilled Squid, Runner Beans, Turnip Tops & Seaweed
22,00

Lirio dos Acores, Dashi de Espinafres New Zealand e Maga Verde G¢ i <&
Cured Hamachi from Azores Island, New Zealand Spinach Dashi & Green Apple

22,00

Novilho Fumado, Queijo da llha, Pao-de-16 Miso e Alfarroba“d®
Smoked Veal, Island Cheese, Miso Sponge Cake & Carrob
22,50

@, Vegan ¢ Vegetariano (3¢)Sem gluten i¥: Sem lactose 405 Frutos Secos
Vegetarian ~ Gluten free Lactose free Nuts



OS PRINCIPAIS MAINS

Grao de Bico, Cenouras e Assa Fétida _& () i
Chickpeas, Carrots & Asafetida
30,00

Pregado, Arroz do Mar e Limdo Queimado (¢
Turbot, Sea Rice & Smoked Lemon
40,00

Robalo, Raiz de Aipo, Yuzu e Beldroegas do Mar (¢
Seabass, Celery, Yuzu & Sea-Purslane
40,00

Lavagante Azul, Arroz Frito e Molho Marrare
Blue Lobster, Fried Rice & Marrare Sauce
51,00

Carabineiro Grelhado, Xerém e Haldfitas
Grilled Scarlet Shrimp, Corn Porridge & Halophytes
45,00

Lombo maturado, Cebolas de Primavera e Mostardas &¢)
Beef Loin, Spring Onions & Mustards
44,00

Leitdo Tostado, Cuscos de Tras-os-Montes e Kale <%
Suckling pig, Tras-os-Montes ‘Cuscos’ & Kale Cabbage
38,00

Presa de Porco Ibérico, Cantarelos, Estufado de Nabos e Caju(x) <y

Grilled Iberian Pork, Mushrooms, Turnip & Cashew Stew
38,00

AO LADO! SIDES

Pak Choy, Ameixa e Trigo Serraceno & <% Arroz Teryaki e Gengibre(¢) &
Pak Choy, Plum & Buckwheat Teryaki Rice & Ginger
10,00 7,00
Batata Doce e Laranja () Batatas Fritas BAHR &%)
Sweet Potato & Orange BAHR Potato Crisps
7,00 7,00

Salada Verde de Folhas e FIores@@ b
Tender Leaves & Flowers Salad
6,50

@, Vegan ¢ Vegetariano (3¢)Sem gluten i¥: Sem lactose 405 Frutos Secos
Vegetarian ~ Gluten free Lactose free Nuts



B A HR

SOBREMESAS DESSERTS

Chocolate Fumado, Castanha e Alfarroba<&X®

Smoked Chocolat, Chestnut & Carob
12,00

Dom Rodrigo, Merengue Torrado e Café <9
Dom Rodrigo, Merengue & Coffee
11,00

Péra, Améndoa Amarga e Lim3o <
Pear, Almond Liqueur & Lemon
11,00

Ananas, Miso e Timut
Pineapple, Miso & Timut
11,00

Selec¢do de Queijos Nacionais com Marmelada de Mac¢a e Queijo de Figo
Selection of Portuguese Cheeses with Apple Marmelade & Fig Cheese
20,00

_@. Vegan ¢ Vegetariano (3¢)Sem gluten i¥: Sem lactose 405 Frutos Secos
Vegetarian ~ Gluten free Lactose free Nuts
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